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MINI BERLINER Vanille  
REF: 506 001 
SALES NAME: Frozen food fried confectionary. 
INGREDIENTI: Farina di GRANO tenero tipo”0”, acqua; olio vegetale: palma , margarina vegetale ((oli e grassi 
vegetali (grassi: palma, cocco, e palmisti in proporzione variabile), ( oli: girasole), acqua, emulsionante: E471, 
correttore di acidità: E330)), zucchero; UOVA omogeneizzate e pastorizzate, lievito, sale, LATTE intero in 
polvere, estratto di MALTO di FRUMENTO disidratato, GLUTINE di FRUMENTO,  emulsionanti: E471, E472e, 
E322 (di girasole), fibra vegetale, antiagglomerante:E170, aromi naturali, aroma. Zucchero (zucchero, grassi 
vegetali: palma) in superficie  
INGREDIENTI FARCITURA: Acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, amido modificato di mais, LATTE intero in 
polvere, grassi vegetali (cocco), conservante: potassio sorbato, sale, colorante: betacarotene (E160a), aromi. 
INGREDIENTS OF PASTA: WHEAT fLour type “0”, water, vegetable margarine((vegetable oils and fats (fats: 
palm, coconut, and palm in varying proportions), (oils: sunflower), water, emulsifier:E471, acidity regulator: E330), 
sugar, eggs, vegetable oil: palma oil, yeast, salt, whole MILK powder, malt extract of dehydrated WHEAT, WHEAT 
GLUTEN, emulsifiers: E471, E472e, E322 (sunflower), vegetable fiber, anti-caking agent: E170, natural flavorings,, 
flavouring . Sugar (sugar, vegetable fat:palm) on the surface. 
INGREDIENTS OF FILLING: water, sugar, glucose syrup, modified corn starch, whole powdered MILK, 
vegetable fats( coconuts), preservatives: potassium sorbate, salt, colouring:E160a, flavourings. 
FRYNG OIL: Palma oil  
Ingredients:  Percenta

ge  
Country of origin Name of supplier 

Wheat flour  45 Italia , UE AGUGIARO E FIGNA 
Water  17 I RUGIADA 
Palma oil 15 MALESIA, INDONESIA, 

THAILANDIA,PAPUA GUINEA, 
SUD EST ASIA, WEST AFRICA, 
SOUTH AMERICA 

OLFOOD 

vegetable 
margarine((vegetable oils and 
fats (fats: palm, coconut, and 
palm in varying proportions), 
(oils: sunflower), water, 
emulsifier:E471, acidity 
regulator: E330), 

6.8 Malesia, Indonesia, Papua Nuova 
Guinea 
Tailandia , UE , Russia , Ucraina, 
Moldavia, India , Italia, Cina  

UNIGRA’ 

sugar 6.1 UE  LORENZI  
eggs 4.5 UE EUROVO 
yeast 1.9 UE CALICETI 
salt 0.5  CALICETI  
whole MILK powder 0.45  CALICETI  
malt extract of dehydrated 
WHEAT 

0.45 UE GUERRA  

WHEAT GLUTEN 0.45 UE GUERRA 
emulsifiers: E471, E472e, E322 
(sunflower), 

0.45 DANIMARCA, USA, UE CHIMAB 

vegetable fiber 0.45  CHIMAB  
anti-caking agent: E170 0.01   
natural flavorings, 0.01 ITALIA  SILEA 
flavouring 0.01 CINA SILEA 
Sugar on surface 1  ITALIA ZUCCHERI  
Ingredients of filling    
Acqua    Italia GUERRA  
Zucchero   Italia, Germania, Polonia, Francia, GUERRA 
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Croazia, Serbia  
Sciroppo di glucosio  Europa GUERRA 
Amido modificato di mais   Olanda GUERRA 
latte intero in polvere   Francia  GUERRA 
Grassi vegetali   Filippine, Indonesia, Papua, New 

Guinea  
GUERRA 

Sale   Italia GUERRA 
Colorante (E160a)  Spagna  GUERRA 
Aromi   Italia  GUERRA 
TRASPORTO: Il trasporto avviene secondo le norme di legge relative agli alimenti surgelati (D:M: 25/09/1995 nr. 
493.)  Temperatura di trasporto: < -18°C (limite critico <-15° C ). 
TRANSPORT: The transport takes place in accordance with legal provisions on the frozen food 
(D: M: 25/09/1995 nr. 493.) Transportation temperature: <-18 ° C (critical limit <-15 ° C). 
 
ALLERGENI    ALLERGENS  * 
Cereali contenenti glutine ( grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, o loro ibridi ) e prodotti 
derivati. 
Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelled, kamut, or their hybrids) and 
products. 

1 

Crostacei e prodotti a base di crostacei. 
seafood and seafood products 

/ 

Uova e prodotti a base di uova. 
Eggs and egg products 1 

Pesce e prodotti a base di pesce. 
Fish and fish products / 

Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
Peanuts and peanut-based products 

/ 

Soia e prodotti a base di soia. 
Soy and soy products. 2 

Latte e prodotti a base di latte (compreso lattosio). 
Milk and milk-based products (including lactose). 1 

Frutta a guscio e prodotti derivati (Mandorle, nocciole, noci, pistacchi). 
Nuts and derivatives (almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios). 2 

Sedano e prodotti a base di sedano. 
Celery and products based on celery. / 

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 
Sesame seeds and products based on sesame seeds 

/ 

Senape e prodotti a base di senape. 
Mustard and products containing mustard. / 

Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg. 
Sulfur dioxide and sulphites in concentrations higher than 10 mg / kg / 

Lupini e prodotti a base di lupino. 
Lupine and products based on lupine / 

Molluschi e prodotti a base di molluschi. 
Mollusks and products based on shellfish / 

 
  

( * ) 1 
Presenti come ingrediente; 
Present as an ingredient 

   

 2 
Presente sulle linee produttive dello stesso laboratorio;  possibile contaminazione 
crociata; 
Present on the production lines of the same laboratory; possible cross-contamination; 

 / Assente. 
Absent  

Il rischio di contaminazione è sotto controllo e non è significativo. Esistono procedure dei flussi e 
documentazione di pulizie / lavaggi di provata efficacia. 
The risk of contamination is under control and is not significant. There are procedures of flows and 
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documentation of cleaning / washing proven. 
 

TMC: 12 mesi dalla data di produzione ( a -18° C ). 
BEST BEFORE : 12 months from date of production (-18 ° C) 
MODALITA' DI CONSERVAZIONE: Scomparto **** ( -18°C )  vedi data impressa sulla confezione  9 mesi dalla 
data di  produzione,  scomparto ** (-12°C) 1 mese, scomparto * (-6°C) 1 settimana, scomparto del ghiaccio 3 giorni. 
METHOD OF STORAGE: Compartment **** (-18 ° C) see the date printed on the package;  9 months from the 
date of manufacture ,compartment ** (-12 ° C) 1 month, magazine * (-6 ° C) 1 weeks , the ice compartment 3 days. 
 
MODALITA' D'USO: Scongelare il prodotto a temperatura ambiente di 22° C. Il prodotto una volta scongelato, 
non deve essere ricongelato, se  conservato a temperatura di 24° C. può essere consumato entro 48 ore, se 
conservato ad una temperatura di 4 °C. può essere consumato entro le 72 ore. Se si preferisce caldo, mettere in 
forno microonde a media temperatura per circa 7 secondi. 
METHOD 'FOR USE: Defrost the product to ambient temperature of 22 ° C. The product once defrosted, must 
not be refrozen, when stored at 24 ° C. temperature can be consumed within 48 hours if stored at a temperature 
of 4 ° C. It can be consumed within 72 hours. If you prefer hot, put in medium temperature microwave oven for 
about 7 seconds. 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:  Un singolo 
KRAPFEN MIGNON CREMA pesa circa 24 g. , ha un 
diametro di circa 4 cm. ed una altezza di circa 2 cm. Di 
colore dorato presenta un anello di pasta chiara che lo 
circonda. Morbido al morso e di gusto tipico. Al suo interno 
vi sono circa 10 g. di crema. 
TASTING NOTES: A single ROUND MINIATURE weights 
about 24 g. , Has a round shape with approximately 4 cm in 
diameter and a height of about 2 cm. Of golden color 
presents a ring of white body around him. Soft to the bite 
and typical taste.  
DIFETTI: Unità rotte: <1% ; Unità deformate: < 2%; Corpi estranei: assenti. 
DEFECTS: broken unit: <1%; deformed units: <2%; Foreign bodies: absent. 
 
 
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  ( rif. 
Raccomandazione 022/93 Istituto Italiano alimenti surgelati, Reg. 
CE 1441/2007) 
MICROBIOLOGICAL PARAMETERS 

VALORI NUTRIZIONALI 
NUTRITIONAL VALUES 

 

PARAMETRI U.M. VALORI PARAMETRI U.M. VALORI 

Coliformi termotrofi ufc/g <100 Valore energetico 
Energy value 

Kcal/100g 305 

E.coli ufc/g <100 
Valore energetico 
Energy value Kj/100g 1276 

Stafilococchi coag/term+aurei ufc/g <100 Grassi 
Fat  g/100g 14.9 

Salmonella in 25 g   
 

 assente 
Di cui ac. Grassi saturi 
Fat of which saturated 
fatty acids 

g/100g 6.6 

Listeria monocytogenes                   assente 
Proteine 
Proteins g/100g 3.1 

Carica batterica tot. a 30° C. ufc/g <100,000 Carboidrati 
Carbohydrates 

g/100g 39.6 

Lieviti ufc/g <1000 Di cui zuccheri  
of which sugars 

g/100g 14.5  

Ifomiceti / Enterobacteriaceae ufc/g <100 Sale  
Salt  

g/100g 0.37 

DICHIARAZIONE OGM: Mekabe dichiara che i prodotti  realizzati  risultano   conformi   ai   Regolamenti   CE 
1829/2003 ed 1830/2003, relativamente all'etichettatura ed alla rintracciabilità degli alimenti geneticamente 
modificati. 
OGM DECLARATION: Mekabe declares that the products manufactured comply with EC Regulations 1829/2003 
and 1830/2003, concerning the labeling and traceability of genetically modified food. 
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CONTAMINANTI: Conformi al Regolamento CE 1881/2006 e s.m. e i. 
CONTAMINANTS: Compliant with EC Regulation 1881/2006 
TRATTAMENTI IONIZZANTI: Mekabe non utilizza materie prime sottoposte a trattamenti ionizzanti. 
IONIZING TREATMENTS: Mekabe does not use raw materials subjected to ionizing treatments. 
RINTRACCIABILITA': Mekabe in conformità al regolamento CE 178/2002,  garantisce la piena rintracciabilità 
delle materie prime dei materiali di confezionamento impiegati nonché di tutti i controlli effettuati,  ed identifica 
puntualmente la  destinazione di tutti i prodotti finiti. 
TRACKING: Mekabe in accordance with EC Regulation 178/2002, as well as provides full traceability of all checks 
carried out the first of the packaging materials used materials, and promptly identifies the destination of all 
finished products. 
DICHIARAZIONE HACCP: Mekabe assicura che la fabbricazione dei prodotti avviene in conformità ai requisiti 
del Regolamento CE 852/2004 in materia di igiene degli alimenti, prevedendo la rigorosa applicazione di un Sistema 
di Autocontrollo basato sulla metodologia HACCP. 
STATEMENT HACCP: Mekabe ensures that the manufacture of the products takes place in accordance with the 
requirements of the EC Regulation 852/2004 in the field of food hygiene, providing for the strict application of a 
self-control system based on HACCP methodology. 

 
NOTE LEGALI: Mekabe garantisce solo i parametri menzionati in questa specifica tecnica. L'uso di questo 
prodotto può essere soggetto a regolamenti nazionali. Mekabe non è responsabile di eventuali usi impropri o illegali 
di questo prodotto. 
DISCLAIMER: Mekabe guarantees only the parameters mentioned in this technical specification. Use of this 
product may be subject to national regulations. Mekabe is not responsible for any improper or illegal use of this 
product. 

CONFEZIONAMENTO: Peso 2,5 kg.  / 155 circa  
PACKAGING: 2.5 KG, / 155 pieces  
 

IDENTIFICAZIONE DEL LOTTO: Indicazione del 
giorno, mese, anno. 
IDENTIFICATION OF THE BATCH: Indication of the 
day, month, year. 

TIPO DI 
IMBALLAGGIO 
 PACKAGING 

IMBALLO PRIMARIO 
PLASTIC BAG  

Sacchetto LDPE, dimensioni L 60 cm. x H 47 cm. , 
peso 10 gr. 
Plastic bag of L 60 cm. x H 47 cm. , weight 10 gr. 
 

IMBALLO SECONDARIO 
SECONDARY PACKAGING 

Cartone ondulato, dimensioni 40 cm. x 20 cm. H 18 
cm. peso 170 gr.. 
cartonbox of 40 cm. x 20 cm. H 18 cm. weight 170 
gr 

Il materiale di confezionamento risulta idoneo al contatto con alimenti in conformità alle norme vigenti. 
The packaging material is suitable for contact with food in accordance with current regulations. 

PALLETTIZZAZIONE 
PALLETIZATION 
 

CARTONI PER STRATO 
CARTONS FOR LAYER 12 

NUMERO DI STRATI PER PALLET 
NUMBER OF LAYER FOR PALLET  10 

CARTONI PER BANCALE 
CARTONS FOR PALLET  

120 

 
Preparato e verificato: Responsabile controllo qualità, HACCP 
Prepared and verified: Quality Control Manager, HACCP 

Approvato: Direzione 
Approved: Direction  

           

 

 
Le informazioni riportate sulla presente potrebbero subire variazioni; nel caso non siano stati stipulati capitolati controfirmati per accettazione da entrambe le parti 
Mekabe si riserva il diritto di emettere nuova revisione senza alcun preavviso.  E'  importante  che i detentori della stessa si accertino di essere in possesso dell'ultima 
revisione. 
The information reported herein are subject to change; if specifications have not been entered into countersigned for acceptance by both parties Mekabe reserves the 
right to issue new revision without notice. It 'important that holders of the same it is found to be in possession of the last revision. 

 
 
 
 
 
 


